
Fischgerichte
Zu allen Fischgerichten werden  Ihnen Petersilienkartoffeln  serviert
Felchenfilet – zwei Filets vom Grill mit Zitrone und Kräutern  602     13.80

Mandel-Filets – mit gerösteten Mandeln und Kräutern  600     14.50

Meersburger Filets – Hausspezialität
gebratenen frischen Champignons und Tomatenwürfeln, Kräutern   611     14.80

Reichenauer Filets mit gebratenem Gemüse und Kräutern, 624 14.80

Bodensee Fischteller
Felchenfilet  mit Mandeln, Zanderfilet und Lachs mit Spinat    603     16.50

GANZE BODENSEEFELCHEN

Der Bodensee ist bekannt als Felchensee. Das Felchen gehört zur Familie der SALMONIDE, die 
man an der kleinen Fettflosse am Schwanzende erkennt. Die Felchen haben ein weißes, 

schmackhaftes Fleisch. Im ganzen zubereitet sind sie eine Spezialität unseres Restaurants. Sie 
sind nicht immer vorrätig – bitte fragen Sie nach!

Ganzes Felchen

-  Müllerin Art, gebraten mit Zitrone und Kräutern  615        15,50

- Reichenau, gebraten mit frischem Gemüse und Kräutern   616      15.80

-  Mandel-Felchen, mit Zitrone und gerösteten Mandeln   618      15.80

-  Meersburger Felchen, mit Tomaten, Kräutern, frische Champignons   622      16.50

ZANDERFILET UND LACHSFILET

Der Zander ist ein ziemlich schlanker Fisch, der ca. 40 bis 50 cm lang wird. In Österreich und 
Ungarn wird er Fogosch genannt. Sein Fleisch ist  zart,saftig und wohlschmeckend.

Die Lachse kommen   aus Norwegen,  es ist ausgesuchte Qualität. 

Zanderfilet Zitrone 639    oder Lachs    an Limonenbutter       13.80

Zander Meersburg   644   Oder Lachsfilet Meersburg    27

mit Tomaten, Champignons und Kräutern      15.50

Zander Reichenau   635    oder Lachsfilet 
mit frischem Gemüse Weißweinsauce         15.50

Zander Spinat oder Lachsfilet  auf  feinem Blattspinat 645 14.80

Zu allen Fischgerichten werden  Ihnen Petersilienkartoffeln  serviert


